PUR DAK

LE BOIS DE TONNELLERIE

INFORMATIONS TECHNIQUES

Origine : Chéne francais sélectionné selon nos critéres qualité.
Tracabilité : Par lot, bois 100% Francais certifié PEFC, provenant
majoritairement des foréts gérées par I'ONF.

Séchage et maturation : 24 mois a |'air libre sur parc en Champagne.
Process de fabrication : Bois sec éclaté, tamisé puis stabilisé.
Volume occupé par 1 kg : 3,5 L.
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GRANULES |

3 niveaux de chauffe disponibles :
e Anhydre

® Légere

* Moyenne

Céleri

Noix de coc

Palette aromatique
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Fermentation

e DUREE D'ELEVAGE :
1 a4 semaines

PURGAK

LE BOIS DE TONNELLERIE

MOYENNE

Chocolat - . |,
Epicé
Girofle, ceillet
Clou de girofle
Caramel

Pain grillé

Empyreumatique
Sirop d'érable
Café
Torréfaction de café
Chataigne grillée
Cuir
Lard fumé
Réglisse, cachou
Fumée

Atre froid

Goudron

Encre de Chine

Pharmaceutique

EFFETS
¢ Exhausteur du caractére fruité.
e Apporte rondeur et sucrosité.
* Protége contre I'oxydation — vin sans soufre ajouté.
e Stabilisation de la couleur. “Inhibition”
de I'activité laccase - vendanges altérées.
¢ Prépare I'"harmonie bois vin.

UTILISATION

Vins blancs
e Incorporer apres le débourbage en début de fermentation
alcoolique

e Durée de contact selon objectifs

Vil’]S I’OUgeS G
puissants en aromes

¢ Ajout en réception de vendange et/ou macération

Vins rouges c—
puissants en tanins

e Ajout en réception de vendange et/ou macération
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