PUR DAK

LE BOIS DE TONNELLERIE

INFORMACION TECNICA

Origen: Roble francés seleccionado seglin nuestros criterios de calidad.
Trazabilidad: Por lote, madera 100% francesa certificada PEFC,
en su mayoria de bosques gestionados por la Oficina Nacional
Forestal de Francia.

Secado de la madera: 24 meses al aire libre en nuestro patio de
secado en Champagne.

Proceso de fabricacién: Madera seca, partida, tamizada y estabilizada.
Horno rotatorio: “Tambor rotatorio”. Coccién compleja multiefecto,
madera tostada en superficie, penetracién profunda, aromas
concentrados.

Volumen de liquido desplazado por 5 kg: 8 L.
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CONDICIONES DE ALMACENAJE
Almacenado en alto, en su embalaje original, entre 5y 28°C, en
un lugar seco y sano reservado para productos alimenticios. No
exponer a olores. Puede conservarse hasta 3 afios en su embalaje
original.

Tiempo de Contacto Vinos de placer Vinos excepcionales

1 a4 semanas 2 a 7 semanas 2 a 4 meses 2 a 4 meses 3 a 8 meses 3 a 8 meses 8 mesesy +

LA GAMA DE
MADERAS ENOLOGICAS

GRANULARES VIRUTAS MINI-STAVES BLOCKS 7 STAVE 7 BLOCKS 24 STAVE 24
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MINI-STAVES | Paleta aromética

5 niveles de tostados disponibles:

® Anhidro

e Ligera

* Medio

* Medio + MEDIO
°® Fuerte

Chocolate '
Especia

Clavo, Claveles
Clavo
Caramelo

Pan tostado

Empireumatico
Sirope de arce
Café
Café tostado
Castana asada
Cuero
Tocino ahumado
Regaliz, Anacardo

Humo
Chimenea fria

Alquitran

zpuand

Tinta china

Farmacéutica
INTENSIDAD DEL TOSTADO

Madera fresc
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(g/hl) Difusién rapida.
™ i Aporta compuestos aromaticos pero poco tanino.
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Una vez sumergida, la madera absorbe un poco de vino. Si es
necesario, controlar los niveles durante las primeras cuatro semanas

e UTILIZACION: de crianza.

Fermentacién y / o crianza 3
DESPUES DEL TRASIEGO
e DURACION DE USO: Tras el trasiego del vino, es posible reutilizar nuestra madera
enoldgica para otro vino. Después de la extraccidn, enjuague
inmediatamente los bloques con agua fria, preferiblemente sin
cloro, y sumérjalo en el recipiente de vino nuevo.

2 a4 meses
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